
KOBE×KYOTO  SPECIAL COLLABORATION 

船上料亭クルーズ
煌めく秋の花火と兵庫×京都テロワールを味わう

お問い合わせは
こちらから

　菊乃井、室町和久傳、祇園ろはんで料理長を務めたのち渡英。
ロンドンでプライベートシェフの経験を積み帰国後、2018 年 3月に京都
五条柳馬場にて杦 SENを開き、わずか半年で「ミシュランガイド京都・
大阪＋鳥取 2019」において一つ星を獲得。伝統と現代的なアプローチを
見事に融合させ、日々進化し続けています。

杉澤健料理長　-Takeshi Sugisawa-

京都の名店「杦 -ＳＥＮ-」

みなとHANABI2026

チケットの購入は
こちらから

※写真は 2025 年開催時のものです。メニューは変更になる場合がございます。

2026
1023

  [FR
I]

■時　間 : 17時00分開宴　18時00分出航　　　      受付開始 16 時 00 分　乗船開始 16 時 45 分　　　　　　　　　
　　　　　　　　着岸 19 時 45 分頃　終宴 20時 15 分頃予定
■場　所 : 神戸リゾートクルーズ boh boh KOBE
■料　金 : 大人 36,000円（税込 39,600 円）

■予　約 : 40名指定席 ※本イベントは完全予約制となります。
（クルージング＋お食事が含まれます。※お飲み物は別途料金。）



　1971 年から続く神戸の伝統的な花火大会「みなとこうべ海上花火

大会」が 2022 年より市民を元気づけ、神戸ウォーターフロントの賑

わい創出を図るため、分散型花火イベント「みなとHANABI」とし

てリニューアル。5周年として今年はこれまでの 15 分間から 20分

間となり最大 8号玉約 1,500 発が打ち上ります。

船上から観る花火は非日常な空間と贅沢な時間を提供いたします。

お問い合わせは
こちらから

みなとHANABI 2026 神戸を彩る5日間

神戸リゾートクルーズboh boh KOBE

当日の運航スケジュールは変更となる場合がございます。ご了承ください。

■記載されている QR コードを読み取り専用ページよりチケットをご購入ください。
　ご不明な場合は下記の番号から「神戸シーバス」にお問い合わせください。

ご予約について 要予約

日本の名店が創りだす季節の逸品

　神戸の街並みをはじめ、美しい六甲山系、日本一飛行機に近い動くスカ
イデッキから大迫力の離発着シーンをご覧いただけます。潮風感じるタラ
ソセラピーや、打上花火の時間に合わせて航行し、船上より花火をご覧い
ただけるのも魅力。他では味わうことのできない贅沢な時間をboh boh 
KOBEで。

Access MAP

※写真は 2025 年開催時のものです。メニューは変更になる場合がございます。

※開催期間 2026 年 10 月 19 日～ 10 月 23 日 18:30 から打ち上げ予定。

　神戸港に打ち上がる「みなとHANABI」と京都の名店が織りなす
季節の逸品を船上で楽しむイベントとして開催されてきた「船上料亭
クルーズ」。日頃よりboh boh KOBEのおもてなしの兵庫テロワール
「神戸食」を監修していただいているミシュラン一つ星、京都の日本
料理店「杦 -SEN-」の料理長・杉澤健氏によって創られる記憶に残る
一皿を神戸港を照らす花火と共にお楽しみください。

チケットの購入は
こちらから

人気イベントのため、お早めにご予約ください。


